
 
 

 

Menu tradycyjne 
 

 

 
 

TRADYCYJNE POLSKIE MENU 

Menu na 100 osób 

 

Przyjêcie 100 osób 

 

Powitanie przez rodziców Mùodej Pary chlebem i sol¹ 

 

Toast na Sali �rodkowej: 

Szampan 10 butelek - GRATIS 

 

Od pocz¹tku na stoùach  

Kosze z owocami 8 x 50zù = 400zù 

 

Do obiadu serwujemy wino po lampce dla ka¿dego 

Four Rivers 15 butelek x 40zù = 600zù 

 

Obiad 

 

Zupa 

Rosóù z makaronem 100 x 9zù = 900zù 

 

II danie (serwowane na paterach) 4 330zù  

Rolada woùowa �l¹ska 60 x 18zù = 1 080zù 

Medalion wieprzowy panierowany 50 x 12zù = 600zù 

Pier� z kurczaka z chrupi¹cymi warzywami 50 x 13zù = 650zù  

Ruloniki z soli w sosie cytrynowym 20 x 20zù = 400zù  

Sos miêsny 50 x 4zù = 200zù  

Sos bazyliowy 50 x 4zù = 200zù  

Ziemniaki z wody 50 x 3zù = 150zù 

Kluski �l¹skie biaùe 50 x 3zù = 150zù  

Dufinki 50 x 6zù = 300zù  

Kapusta kiszona zasma¿ona z cebulk¹ 50 x 2zù = 100zù 

Surówka z marchwi ze �mietan¹ i chrzanem 50 x 4zù = 200zù 

Kapusta pekiñska na kolorowo z sosem Vinegret 50 x 6zù = 300zù  

 

Deser 

Lody waniliowo - czekoladowe w sosie jagodowym 100 x 15zù = 1 500zù 

 

Podczas deseru serwujemy ciasto 

Ciasto (mieszanka) 100 x 7zù = 700zù  
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Napoje gor¹ce - GRATIS 

Kawa (termos 5l) 

Herbata 

 

Napoje zimne  

Soki w dzbankach (1l) 100 x 10zù = 1 000zù  

Woda min. w dzbankach (1l) 50 x 6zù = 300zù 

Napoje gazowane (1l) 100 x 9zù = 900zù 

 

Alkohol 

Wódka czysta (0,5l) 50 butelek x 40zù = 2 000zù 

 

Zimna pùyta 5 315zù  

Miêsa pieczone 50 x 27zù = 1 350zù 

Póùmisek wêdlin 40 x 15zù = 600zù 

Galantyna z kurczaka na kolorowo 40 x 6zù = 240zù 

Schab ze �liwk¹ glazurowany 40 x 8zù = 320zù  

Tymbaliki z kurczaka 40 x 9zù = 360zù 

Mintaj w zalewie octowej 25 x 9zù = 225zù 

Úledê w �mietanie 25 x 9zù = 225zù  

Deska serów 40 x 14zù = 560zù 

Jajka w sosie tatarskim 50 x 4zù = 200zù 

Saùatka jarzynowa 50 x 5zù = 250zù 

Saùatka z kukurydzy 50 x 8zù = 400zù 

Saùatka Grecka 30 x 12zù = 360zù  

Pieczywo/masùo 50 x 4,50zù = 225zù 

 

Gor¹ca kolacja I 

Udko z kurczaka pieczone, ziemniaki odsma¿ane z cebulka, saùatka Kolesùaw 100 x 23zù = 2 300zù  

 

Tort �mietankowy - GRATIS 

 

Gor¹ca kolacja II 

Bogracz + pieczywo 100 x 15zù = 1 500zù  

 

Gor¹ca kolacja III 

Ýurek z jajkiem 100 x 8zù = 800zù 

 

RAZEM: 22 545zù (Cena za osobê 225zù)  

 

Info. 

Recepcja (32) 670 38 00, (32) 670 38 10 

recepcja@villaverde.pl, hotel@villaverde.pl  

 

Zapraszamy serdecznie 
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